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* I codici indicano i vari allergeni presenti nelle pietanze.
Se sei allergico informa il nostro personale.

AVVISO IMPORTANTE
IMPORTANT NOTICE

SE  SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE AD UNA O PIÙ SOSTANTE, INFORMACI E TI INDICHEREMO LE
PREPARAZIONI PRIVE DEGLI SPECIFICI ALLERGENI.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili
rivolgendosi al personale in servizio.

The information regarding the presence of substances or products causing allergies or intolerances are available
by contacting the staff on duty.

IF YOU ARE ALLERGIC OR INTOLERANT TO ONE OR MORE SUBSTANCES, PLEASE LET US KNOW, AND WE WILL 
TELL YOU WICH COURSES AND BEVERAGES DO NOT CONTAIN THE SPECIFIC ALLERGENS.

CEREALI
CONTENENTI GLUTINE

CEREALS
CONTAINING GLUTEN

CROSTACEI E PRODOTTI
A BASE DI CROSTACEI
CRUSTACEANS AND

PRODUCTS THEREOF

UOVA E PRODOTTI
A BASE DI UOVA

EGGS AND
PRODUCTS THEREOF

PESCE E PRODOTTI
A BASE DI PESCE

FISH AND
PRODUCTS THEREOF

ARACHIDI E PRODOTTI
A BASE DI ARACHIDI

PEANUTS AND
PRODUCTS THEREOF

SOIA E PRODOTTI
A BASE DI SOIA
SOYBEANS AND

PRODUCTS THEREOF

LATTE E PRODOTTI
A BASE DI LATTE

MILK AND
PRODUCTS THEREOF

FRUTTA
A GUSCIO

NUTS

SEDANO E PRODOTTI
A BASE DI SEDANO

CELERY AND
PRODUCTS THEREOF

SENAPE E PRODOTTI
A BASE DI SENAPE

MUSTARD AND
PRODUCTS THEREOF

SEMI DI SESAMO E PRODOTTI
A BASE DI SEMI DI SESAMO

SESAME SEEDS
PRODUCTS THEREOF

ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI

SULPHUR DIOXIDE
AND SULPHITES

LUPINI E PRODOTTI
A BASE DI LUPINI

LUPIN AND
PRODUCTS THEREOF

MOLLUSCHI E PRODOTTI
A BASE DI MOLLUSCHI

MOLLUSCS AND
PRODUCTS THEREOF

Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il nostro personale è addestrato per occuparsi di tale 
rischio. Tuttavia, occorre segnalare che in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attività di preparazione e somministazione di 
alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree ed utensili (ad esempio nella zona buffet). Quindi non si può escludere la 
possibilità che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni. //  Our HACCP procedures take 
into account the cross-contamination risk and our staff is trained to deal with this risk. Nervetheless, it should be pointed out that in some 
cases, due to objective needs, the preparation and service operations of food and beverages may involve some shared areas and utensils (eg 
in the buffet area). So, the possibility that food has come into contact with other food products, including other allergens, can not be excluded.



Benvenuti al Ristorante Zi Ntonio
Coperto € 3,00

Per la mezza porzione,
Il costo risulterà il 70% dell’intero importo.

La fattura va chiesta anticipatamente.

Il conto si chiede e si paga al Tavolo.

Welcome to Zi Ntonio Restaurant
Cover Charge € 3,00

For The half portion,
the cost will be 70% of the full amount.

Please ask and pay the bill at the table.

A packaging fee of € 2,00 applies for take-away boxes

Bringing in and consuming outside drinks is not allowed.



Antipasti
Focaccia olio sale e pepe............................................ 
Focaccia con pomodorini e basilico..............................
Focaccia con pomodorini secchi e olive.........................
“Inciuci” del Pizzaiolo (4pz).........................................
Fiori di zucca ripieni (2pz)...........................................
Fritto Italia..................................................................
Insalata caprese.........................................................
Bocconcini di bufala (250gr).......................................
Prosciutto crudo San Daniele.......................................
Prosciutto San Daniele con treccia Sorrentina.................
Jamon Pata Negra oro 90gr (consigliato per  2 persone)...
Crocchette di Pata Negra (4pz)..................................
Parmigiana di melanzane...........................................
Tagliata di mozzarella con acciughe del Cantabrico......
al profumo di limoni di Sorrento
Dadolata di porcini, patate e gamberi..........................
Polpo all’insalata.......................................................
Calamarelle fritte.......................................................
Insalata di mare.........................................................
Gamberi alla catalana con pomodorini gialli e rossi.......€ 20,00
Tartare di Tonno.........................................................
Carpaccio di baccalà con pesto di olive nere................
Pesce Misto marinato..................................................
Polipetti affogati alla napoletana con crostini.................
Crudo di Pesce...........................................................

€   4,00
€   8,00
€ 12,00
€   6,00
€   6,00
€ 16,00
€ 15,00
€ 12,00
€   9,00
€ 15,00
€ 32,00
€ 10,00
€ 14,00
€ 18,00

€ 18,00
€ 16,00
€ 15,00
€ 20,00

€ 15,00
€ 16,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 45,00

 



Primi piatti 
Risotto “Special” con crostacei (per 2 persone)...............€ 80,00
Risotto alla pescatora..................................................
Spaghetti alle vongole veraci.......................................
Linguine di Gragnano allo scoglio................................
Linguine di Gragnano all’astice...................................
Tagliolini in crosta di parmigiano con..................................
fiori di zucca, zucchini, gamberi e zafferano 
Gnocchi alla sorrentina...............................................
Cannelloni Sorrento al forno........................................
Ravioli alla caprese.................................................... € 15,00
Mezze maniche alla Nerano........................................
Pappardelle ai funghi porcini.......................................€ 20,00

€ 23,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 35,00
€ 23,00

€ 15,00
€ 15,00

€ 16,00

BEST SELLER



Chateaubriand completo di contorni (per 2 persone)......
Filetto di manzo alla brace..........................................
Filetto di manzo al pepe verde.....................................
Filetto di manzo ai funghi porcini.................................
Bistecca di manzo alla brace con patate al forno(kg 0.5)....
Tagliata con funghi porcini e patate al forno.................
Tagliata con rucola, pomodorini e scaglie di parmigiano
Salsiccia alla brace....................................................
Polpette al sugo fatte in casa.......................................
Cuore di Baccalà con papaccella napoletana
e pesto di olive nere...................................................
Filetto di salmone premium delle Isole Fær Øer alla brace
con verdure di stagione...............................................
Scottata di Tonno con granella di pistacchio
e insalatina di scarola................................................
Scottata di tonno ai semi di sesamo nero con insalatina
di scarola e papaccella napoletana..............................€ 25,00
Tagliata di Tonno con insalata misticanza
e papaccella napoletana.............................................€ 25,00
Frittura di paranza.....................................................
Calamari alla griglia.................................................. 
Impepata di cozze.....................................................
Sautè di frutti di mare con crostini................................
Pescato del giorno.......................................................

Secondi piatti
€ 80,00
€ 25,00
€ 27,00
€ 28,00
€ 27,00
€ 27,00
€ 25,00
€ 14,00
€ 14,00

€ 27,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 23,00
€ 18,00
€ 15,00
€ 25,00
€ 80,00al Kg

Contorni
Scarola stufata con olive e capperi...............................
Rucola pomodorini e scaglie di parmigiano...................
Verdure del giorno......................................................
Patate al forno con cipolla e rosmarino......................... 
Patate Fritte...............................................................
Crocchette di patate...................................................
Insalata di Pomodori.................................................
Insalata Verde...........................................................

€   8,00
€   8,00
€   6,00
€   6,00
€   5,00
€   6,00
€   6,00
€   5,00
 



Pizze cotte in forno a legna
Marinara...................................................................
Margherita................................................................
Margherita con bufala.................................................€ 12,00
Siciliana....................................................................€ 10,00
Margherita con melanzane a funghetto
Zi Ntonio...................................................................€ 12,00
Pancetta provola e patate al forno................................€ 12,00
Favola.......................................................................€ 11,00
Diavola.....................................................................€ 11,00
Caprese....................................................................€ 12,00
Oro del Vesuvio.........................................................€ 12,00
mozzarella, passata di pomodorini gialli e salame piccante
Vegetariana...............................................................€ 12,00
mozzarella, pomodorini e verdure al forno
Calzone Classico........................................................€ 11,00
mozzarella, pomodoro e prosciutto cotto
Calzone Napoletano...................................................€ 12,00
mozzarella, pomodoro, ricotta, salame e pepe

Le Speciali
Focaccia con misticanza e manzo iberico affumicato
stagionato 18 mesi.....................................................€ 13,00
San Daniele...............................................................€ 14,00
Focaccia con stracciatella e Prosciutto crudo San Daniele DOP
La Mediterranea.........................................................€ 15,00
Pomodorino del Vesuvio, bufala DOP, capperi di Pantelleria, 
olive Taggiasche e basilico
Pizza Nduja e Chorrizo...............................................€ 13,00
L’ Acciuga..................................................................€ 16,00
Pomodorino del Vesuvio, stracciatella, origano di Sicilia,
Acciughe del Mar Cantabrico e basilico

€   7,00
€   8,00



€ 4,00

€ 3,50
€ 3,00
€ 4,00
€ 7,00

Bibite

Birre

Acqua Minerale..........................................................
(San Pellegrino, Lete, Panna)
Acqua microfiltrata...................................................... 
Acqua minerale 1/2 bottiglia.......................................
Coca-Cola, Fanta, Sprite, Lemon Soda..........................
Calice di vino locale...................................................

Nastro Azzurro...............................cl.66....................€ 8,00
Heineken, Nastro Azzurro, Corona...cl.33....................€ 6,00
Tennent’s (doppio malto)..................cl.33....................€ 6,00
Birra Ichnusa (non filtrata).................cl.33....................€ 6,00
Birra senza glutine...........................cl.33....................€ 6,00
Birra Moretti Rossa..........................cl.33....................€ 6,00
Birra Moretti Zero............................cl.33....................€ 6,00
Premium Lager alla spina.................cl.0,4...................€ 6,00
Premium Lager alla spina.................cl. 0,2..................€ 5,00
Birra Artiginale Lupulus (Rossa)..........cl. 75...................€14,00
Birra Artiginale Lupulus (bionda doppio malto Bio)...cl. 75......€18,00
Keller Bier (scura)............................cl. 50...................€10,00
Birra Chiaja....................................cl. 33...................€ 8,00
Birra Chiaja....................................cl. 75...................€15,00
Birra al limone.................................cl. 33...................€  6,00

 


